
类别 原辅料 添加量（Kg） 比例（%）

原料 分离蛋白FP120 7.80 7.80

冰水 77.00 76.96

大豆油 6.00 6.00

变性淀粉 8.00 8.00

食用盐 0.85 0.85

味精 0.15 0.15

TG酶 0.25 0.25

合计 100.05 100.00
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辅料

① 称料：按照需求称取原辅料

② 斩拌:冰水、蛋白高速斩拌3min，加入大豆油，斩拌3min，加入剩余辅料，斩拌2min

③ 成型；斩拌结束，出机，抹盘，0-4℃反应12-24h

④ 熟化：蒸煮80℃ * 45 min,中心温度达75℃

⑤ 油炸：按需求切小块，分段油炸：100℃*1min，165℃*2min

⑥ 冷却，包装，速冻

工艺流程：

木棉豆腐

产品特点

➢ 这是一款健康低脂高蛋白的素食

新产品

➢ 采用优质大豆蛋白原料，低脂低

卡，口感鲜美，外酥里嫩

➢ 鲜嫩多汁，颜色外观金黄，内里

洁白，结构Q弹滑嫩


